
Überraschung des chef

Orangen-Garnelensalat und Fenchel mit rosa Pfeffer gewürzt

Kombiniert mit einem Tartar von Lachs und grünem Apfel in Sojasauce auf

Guacamole-Basis

Kugel Zitrone Sorbet

Rindereintopf mit Veltliner Rotwein im Lauchheu

auf Kartoffelpüree und Linsen

Millefeuille mit Diplomatencreme und Erdbeer-Concassé, gefolgt von Marron
Glacè Pannacotta mit Kaki-Coulis

Mit wilkoMMen prosecco und live Musik
tAFFilà And Friends



Sorpresa dello Chef

insalata di gamberi arancia e finocchi profumati al pepe rosa

Combinata con una tartar di salmone e mela verde in salsa di soia su base al
guacamole

Sorbetto al limone

Stracotto di Manzo al rosso di valtellina in fieno di porri su purèe di patate e
lenticchie

Millefoglie con crema diplomatica e concassè di fragole seguita da pannacotta
ai marron glacè con coulis di cachi

con prosecco di benvenuto e MusicA dAl vivo
tAFFilà And Friends



Chef's surprise

Orange shrimp salad and fennel seasoned with pink peppercorns

Combined with a salmon and green apple tartare in guacamole-based soy

sauce

Lemon Sorbet

Beef stew with Valtellina red wine in leek hay

on mashed potatoes and lentils

Millefeuille with diplomatic cream and strawberry concassé followed by
marron glacè pannacotta with persimmon coulis

with welcoMe prosecco And live Music
tAFFilà And Friends



Für kinder / per bAMbini / For kids
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