AMUSE BOUCHE
- Uperraschiung des chef
VORSPEISE

Orangen-Garnelensalat und Fenctiel mit rosa Ffeffer gewtirzt

Kombiniert mit einem Tartar von Lachs und griinem Apfel in Sojasauce auf

Guacamole-Basis

ZWISCHEN GANG
Kugel Zitrone Sorbet

HAUPTGANG

Rindereintopf mit Vellliner Rotwein im Lauchiheu
auf Kartoffelpiiree und Linsen

DESSERT

Millefeuille mit Diplomatencreme und Fradbeer-Concasse, gefolgt von Marron
Glacé Pannacotta mit Xaki-Coulis

TAFFILA AND FRIENDS

98- CHF



AMUSE BOUCHE
Sorpresa dello Chef

ANTIPASTO
insalata di gamberi arancia e finocchi profumati al pepe rosa

Combinata con una tartar dir salmone e mela verde in salsa dr soia su base al”
guacamole

PRIMA PORTATA

Sorpetto al limone

PIATTO PRINCIPALE

Stracotto di Manzo al rosso di vallellina in fieno di porri su purée di patate e
lenticchie

DESSERT

Millefoglie con crema diplomatica e concasse di fragole seguita da pannacotta
ai marvon glace con coults di cachi

CON PROSECCO DI BENVENUTO E MUSICA DAL VIVO
TAFFILA AND FRIENDS

98- CHF
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Chefs surprise
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APPETIZER

Orange shrimp salad and fennel seasoned wit/h pink peppercorns

Combined with a salmon and green apple tartare in guacamole-based soy

sdice

FIRST COURSE

Lemon Sorvet

MAINCOURSE

Beef stew with Valtellina red wine in leek hay

on mashed potatoes and lentils

DESSERT

Millefeuille with diplomatic cream and strawberry concasse followed by
marron glace pannacotta with persimmon coulis

98- CHF

WITH WELCOME PROSECCO AND LIVE MUSIC
TAFFILA AND FRIENDS



FUR KINDER / PER BAMBINI / FOR KIDS

Kleine Tomaten und Mozzarella salad

HAUPTGANG

Schweinschnutzel oder (hicken nuggets mit Pommes Frites

DESSERT

Hausgemachiter tiramisi
45- CHF
MIT LTVF MUSTC BAND INALUSTV

ANTIPASTO
Piccola insalata pomodoro e mozzarella

PIATTO PRINCIPALE

Impanata di matale o nuggets ai pollo con patatine fritte

DESSERT

Titramisi fatto in casa

45.- CHF

i prezzo include la musica dal vivo

k‘ 7‘ APPETIZER

Small tomatoes and mozzarella salad
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Breaded cutlet or chicken nuggetswith franchi fries

MAINCOURSE

DESSERT

Homemade (iramisi
45.- CHF
PRICF INCLUDES LTVE MUSTC BAND AS WELL
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